
Parmigianina di melanzane e salsa al basilico  8
Insalata di mare  11
Alici del Cantabrico, burro e crostini di pane  12
Prosciutto di Amatrice IGP e bufala campana  12
Alici marinate  9
Tartare di tonno  10
Selezione di salumi artigianali  10

Trippa alla romana  10
Saltimbocca alla romana  12
Abbacchio a scottadito  14
Abbacchio alla cacciatora  14
Filetto alla griglia  20
Filetto al pepe verde  22
Bollito di manzo alla picchiapò  10
Tagliata di manzo in padella,  olio e rosmarino  16

Supplì al ragù fatti in casa  2 (1 pz)
Fiori di zucca ripieni di mozzarella e alici  2,5 (1 pz)
Carciofi fritti  8
Fritto di calamaretti a spillo  9
Alici fritte  10

 

Tonno alla griglia  13
Spigola al forno o alla griglia  5€ l’etto
Fritto di calamari e gamberi  16
Tonno alla siciliana  14
Orata al forno con patate  18
Calamari alla griglia  16

ANTIPASTI

Risotto in crema di scampi  11
Spaghetti con vongole veraci  13
Linguine, gamberi rossi e bottarga di muggine  18
Orecchiette, zucca, vongole veraci e gamberi  13

PRIMI PRIMI DI MARE

CONTORNI
Cicoria  4 
Insalata mista  4
Patate al forno o fritte (fatte in casa)  4  
Scarola in padella, alici e olive  5

FRITTI

Rigatoni artigianali Gemme del Vesuvio alla Carbonara  10
Tagliolini a cacio e pepe  10
Rigatoni artigianali Gemme del Vesuvio all’Amatriciana  10
Fettuccine al ragù bianco di vitella e funghi porcini  12

SECONDI DI TERRA SECONDI DI MARE

Hai intolleranze o richieste particolari?
Rivolgiti al personale!



FRITTI

Semifreddo allo zabaione  5
Vasetti  5

Cassata siciliana  5
Sgroppino  5

Creme caramel  5
Ricotta e pere  5        

Frutta fresca di stagione  s.q.

DOLCI

DAL FORNO A LEGNA

www.tavernacestia.com

BRUSCHETTE

CAPRICCIOSA  8

Dalle 19 e 30

MARGHERITA  6
FUNGHI  7 
MARINARA  5 
QUATTRO FORMAGGI  9 
NAPOLI  7 
DIAVOLA  8 
BOSCAIOLA  8 
VEGETARIANA  8 
FIORI DI ZUCCA E ALICI  7 
PROSCIUTTO  8 

Al POMODORO  3 
AGLIO E OLIO  2 
CREMA TARTUFATA  3 
CON SOTTOLI DI AGNONI  4 


