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Terra
PROSCIUTTO DI AMATRICE IGP 
E BUFALA CAMPANA 12 euro 

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI ARTIGIANALI 15 euro

UOVA BIOLOGICHE AZ. AGR. “SOLENTI CLIVI” 
E TARTUFO 12 euro

PARMIGIANINA DI MELANZANE  
CON CACIOCAVALLO DI CASALE NIBBI 9 euro

Mare
ALICI DEL CANTABRICO, BURRO  
E CROSTINI DI PANE 12 euro 

ALICI MARINATE 11 euro

INSALATA DI MARE 11 euro

TARTARE DI TONNO 12 euro

POLPETTE DI BACCALÀ SU CREMA  
DI CECI NERI “ORO DI GIANO” 11 euro

Terra
AMATRICIANA: MEZZI PACCHERI ARTIGIANALI “UNO.61”, 
GUANCIALE DI AMATRICE E PECORINO ROMANO 11 euro

TAGLIOLINI CACIO E PEPE 11 euro

CARBONARA: MEZZI PACCHERI ARTIGIANALI “UNO.61”, 
UOVA BIOLOGICHE AZ. AGR. SOLENTI CLIVI, 
GUANCIALE DI AMATRICE E PECORINO ROMANO 12 euro

PAPPARDELLE, MELANZANE, POMODORINI 
E RICOTTA STAGIONATA AFFUMICATA 12 euro

FETTUCCINE AL RAGÙ BIANCO DI VITELLA  
E FUNGHI PORCINI 12 euro

Mare
RISOTTO IN CREMA DI SCAMPI 12 euro

SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI 14 euro

ORECCHIETTE, ZUCCA, VONGOLE VERACI  
E GAMBERI 14 euro

LINGUINE CON TOTANI E CARCIOFI 14 euro

Terra
FILETTO AL PEPE VERDE  24 euro 

TAGLIATA DI MANZO IN PADELLA, 
OLIO E ROSMARINO 18 euro

ABBACCHIO ALLA CACCIATORA 14 euro

CODA DI MANZO ALLA VACCINARA 16 euro

ABBACCHIO A SCOTTADITO 14 euro

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 12 euro 

TRIPPA ALLA ROMANA 12 euro

FILETTO DI MANZO AI FERRI 22 euro

SUPPLÌ AL RAGÙ FATTI IN CASA (1 PZ) 2 euro

FIORI DI ZUCCA RIPIENI  
DI MOZZARELLA E ALICI (1 PZ) 2,5 euro

CARCIOFI FRITTI 9 euro

FRITTO DI CALAMARETTI A SPILLO 9 euro

ALICI FRITTE 11 euro

CICORIETTA RIPASSATA 5 euro

SCAROLA IN PADELLA, ALICI E OLIVE 5 euro 

INSALATA MISTA BIOLOGICA AZ. AGR. PANICCIÀ 5 euro

PATATE FRITTE (FATTE IN CASA) 5 euro

ANTIPASTI PRIMI

SECONDIFRITTI

CONTORNI



Mare
SPIGOLA AL FORNO O ALLA GRIGLIA 5 euro l’etto

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI 16 euro

ORATA AL FORNO CON PATATE 18 euro

CALAMARI ALLA GRIGLIA 16 euro

POLPO VERACE, CAPPERI, PACHINO E CIPOLLOTTO 
FRESCO SU PUREA DI PATATE 15 euro

BACCALÀ IN BIANCO, CIPOLLA,  
PATATE E OLIVE NERE 15 euro

BISTECCA DI TONNO ALLA GRIGLIA  
E RADICCHIO GRIGLIATO  18 euro

PIZZE
MARINARA 5 euro

NAPOLI 7 euro

MARGHERITA 6 euro

FUNGHI 7 euro

CAPRICCIOSA 8 euro

PROSCIUTTO 8 euro

QUATTRO FORMAGGI 9 euro

RUCOLA E SALAME PICCANTE 8 euro

FIORI DI ZUCCA E ALICI 7 euro

SPECK E BUFALA 9 euro

BOSCAIOLA 8 euro

VEGETARIANA 8 euro

SUPPLÌ
SUPPLÌ AL RAGÙ FATTI IN CASA (1 PZ) 2 euro

CROSTINI
AL PROSCIUTTO 7 euro

AI FUNGHI 7 euro

ALLE ALICI 7 euro

PROVOLA E SALSICCIA 8 euro

BRUSCHETTE
AGLIO, OLIO E POMODORO FRESCO 3 euro

BUFALA E CREMA TARTUFATA 4 euro

PROVOLA E ALICI 4 euro

CASSATA SICILIANA 6 euro 
PASTICCERIA GEMMA

TORTA DI RICOTTA E PERE  6 euro 
PASTICCERIA GEMMA

SETTEVELI 6 euro

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 6 euro  
PASTICCERIA CANCELLIERE

MONTEBIANCO 6 euro
PASTICCERIA CANCELLIERE

SGROPPINO (FATTO DA NOI) 6 euro

CREME CARAMEL (FATTO DA NOI) 6 euro

FORNO Dalle 19.30

SECONDI DOLCI



CEREALI
Contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut con i loro prodotti e ceppi derivati

CROSTACEI
e prodotti a base di crostacei

UOVA
e prodotti a base di uova

PESCE
e prodotti a base di pesce

ARACHIDI
e prodotti a base di arachidi

SOIA
e prodotti a base di soia

LATTE
e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

FRUTTA A GUSCIO
come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti

SEDANO
e prodotti a base di sedano

SENAPE
e prodotti a base di senape

SEMI DI SESAMO
e prodotti a base di semi di sesamo

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  
in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro 
in termini di anidride solforosa totale

LUPINI
e prodotti a base di lupini

MOLLUSCHI
e prodotti a base di molluschi

ALLERGENI


